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Matproducenter i Bracke kommun

Strandakers Gardsmejeri, Kalarne: Britt Halvarsson arbetade som dagisférestandare i Bracke.

Men hon ville forverkliga en gammal drém att ha djur och gora ost. S& nu har hon tolv far, tre kor och tva kvigor och tillverkar
cirka 1 000 kilo ost om aret som séljs bade pa garden och pa marknader. Kryddade hardostar ar specialiteten. Av farens ull,
som skickas till ett spinneri i Mariestad, blir det ett tre- eller fyrtradigt garn som finns i gardsbutiken.

Smaakrans Getgard, Bracke: Annelie Foll lamnade jobbet pa pressbyran i Stockholm och kopte i augusti 1999 getgarden i
Hunge for att hon ville halla pd med getter, ost och annat som naturen erbjuder. Har finns nu 60 getter av svensk lantras i ett
l6sdriftsstall och tre Linderddsvin, en ras som &r utrotningshotad. Hon gér en mangd olika ekologiska ostar utan tillsatser. |
ostbutiken hittar man ocksa sylter, marmelader, safter samt hud- och harvardsprodukter som getmjolkstval, vassleschampo,
cerat och algtval. Allt &r egen tillverkning.

Hallesjo Chark, Kalarne: Nar dottern och magen flyttade hem for nagra &r sedan och tog éver handelstradgarden kunde
Sivert Rosenholm pa allvar satsa pa sitt charkuteri som nu byggts om och kompletterats med ett mottagningsrum for kott. Med
sin dlgsalami har han vunnit guldmedalj tre ar i rad pa idé- och kunskapsméassan Saerimner. Men hans 6vriga produkter,
exempelvis dlgkalvsylta, lufttorkat kott, rokt algvurst, grissalami och Hallesjorulle, ar ocksa eftertraktade. Siverts mal ar att tre
personer ska arbeta i charkuteriet inom tre ar.

Asbergets Getgéard, Bracke: Ann Klensmeden var for 20 &r sedan med om att starta séljkooperativet Jamtspira Getost och
beskrivs i magasinet Mera Mat Upplevelser som sinnebilden for ystmastaren som konstnar med tanke pa hennes
skapargladje. Hon har tva deltidsanstallda i sitt féretag och tillverkar cirka &tta ton ost per ar. Det &r ocks& mejeriets kapacitet.
Tva tredjedelar ar getmjolk och resten komjolk. Mjolken fran de 27 getterna pa garden racker inte till och darfor kops KRAV-
godkand getmjolk och ekologisk komjolk fran andra bénder.

Oradgéardens Kalkonprodukter, Sérbygden, Bracke: André och Susanne Jonsson &t rimmad kalkon i gelé pa sin
brollopsmiddag for sju ar sedan. Det smakade mer. S& nu har de 300-400 kalkoner som sa hér ars utfodras med vegetabiliskt
foder. Sommartid &r de ute och &ter gras. Nybyggda lokaler for slakt och foradling finns pa garden och paret férsoker hela
tiden att utveckla produkterna. Férutom farsk och rokt kalkon séljer de redan kalkonférs och kalkonhamburgare.

Grannéaset, Kalarne: Eva Sandgren-Forslund har pa sin slaktgard Grannaset tillsammans med maken Dan Forslund skapat
nagot utdver det vanliga. Byggnaderna ar omsorgsfullt restaurerade och i ett av bostadshusen har det blivit ett rymligt
produktionskék. For Eva ar inte bara larare i Kélarne utan aven barféradlare. Sylter och marmelader av olika slag ar
specialiteter. Tva ar i rad har hon haft vinnarmarmeladen pa idé- och kunskapsmassan Saerimner.

Sundsj6 Delikatess och Hantverk, Gallg: Ingela Engenstroms gardsslakteri stod klart 2002 och hon har satsat pa en sa
udda verksamhet som kaninuppfédning och féradling. Rokta kaninlar, kaninkorv, leverpastej pa kanin och lufttorkat kaninkétt
finns bland annat i sortimentet. Hon siktar ocksa pa att géra en egen kanin-getkorv. En del av hennes produkter legotillverkas.

Ortagard Ost, Kalarne: Foradlingsvardet ar atta ganger storre &n inkdpsvardet pa ravaran. Jan Anders Jarebrand i Ovsjobyn
har lyckats med det konststycket. For honom géller exklusiva produkter. Svarta vinbar blir saft och nektar och av pressresterna
gors Jamtlandska russin och Marmeladdroppar. En annan produkt &r Bjorkripa med 75 procent bjérksav och resten
svartvinbar. Jordgubbar, rabarber, hallon, réda vinbar och krékbar finns ocksa i hans produkter.

Grayling Turist Center, Gimdalen: Kathleen och Bjorn Johansson tar emot manga fisketurister men dven besdkare med
intresse for vildmark och god mat. Gardens egen ravara ar kaninkott, ett magert men anda mort kott. Getostfylld kaninfilé,
lantpaté, “kaninvingar” och gryta med kaninkott &r nagra av specialiteterna. Kaninskinnen tas tillvara och i tioarsplanen, de har
kommit halvvags, finns en gardsbutik dar det ska séljas kott och skinnprodukter.

Hucksjoasens Bageri, Bracke: Yvonne Ohlsson, gift med en systerson till fjarilsmuséets skapare Harald Eriksson, bakar
tunnbréd med havre som en viktig ingrediens. Hennes 35 mjélkgetter, mjélk levereras till Asbergets Getgard tv& génger i
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veckan, ser till att halla landskapet 6ppet kring garden.
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